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Werkomgeving BROdeLuxe:

Navigator (1), werkblad (2), contextmenu’s (3),
(5) en statusbar (6).

1 BiarRecept Ontwikelaar deluve Rev: 24683

Bestand  Recept Gereedschappen

Instellingen

DataBase Beheer  BROdeluxeOnline  Help

menu (4), toolbar
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BROdeLuxe Public Library

o Recept Suggestie

E Persoonlijke Recepten DB

Geladen Recepten

D 175 cursuswit 7% maart 2016

Brouwschema 175 L cursuswit 7% maart 2016

Algemeen:

BROdelLuxe Rev.:2.4.6.83

BROdelLuxe Engine Rev.: 1.2.0.22 2
Recept opgemaakt in BROdeluxe Versie: BROdeluxe 2.4.6.83

Bestandspad: D:\BROdeluxe\Recepten\Cursus 2015 Witte Snip 175 Lvan 7%bro

Biernaam: 175 L cursuswit 7% maart 2016

Brouwvorm: Enkelbrouw

Brouwdatum: 06-Mar-2016

Botteldatum: 27-Mar-2016

Brouwers: Cursisten, BROdeLuxe gebruiker

‘Opmerkingen:
Doelstelling bier: —
Biersoort: Withier | Nieuw Recept
Volume (L): 175 .
Alcoholpercentage (vol%): 7 Ao Open Recept
Bitterheid (EBU): 24 |-| Dupliceer Recept
Eind SG (kg/m3): 1012 4 SluitRecept 3
Koolzuurgehaite (gr/L): 5.5 - X
| Sluit Alle Recepten & Help 3
Ingredienten: bk SlzRecept Op §
Totale Storting (gr): 23604 EI Software Development Kit
Totale Storting maisch (gr): 43604 Y SlaRecept Op Als... =
30523 gr pilsmout = 70,00 % Storting, Verwacht EE = 65 %, EBC =3, & Wiizig Recept in Alleen Lezen B Contact..
13081 gr tarwevlokken = 30.00 % Storting, Verwacht EE =65 %, EBC =7, "
E  VoegRecept toe aan Persoonlijke Recepten DB 3 BROdeluxe Online
e T ToonRecept in Notepad |4 Website BROdeLuxe2
Inmaischen met (L): 148 3 (3 4 |/kg storting) o —
Geschat Valume Maisch (L) 204 g Upload Recept naar Public Library E R
pH Maisch: 5.3 © Email Recept... A
Stap 1: 45 °C, 10 min oplossen
Stap 2:52 °C, 10 min eiwitrust B Afdrukken ©  Afsluiten
Stap 3: 62 °C, 45 min beta amyiase, zetmeel rust wr  Maak Boodschappenlijst -
Stap 4:72 °C, 12 min alfa amylase, zetmeel rust
Stap 5:78 °C, 5 min beeindigen enzymaktiviteit € Brounkosten. E N v R
¥ Energie Verbruik...
Spoelen:
Verwacht hoofdwort (*Plato): 17.7 = 1073 kg/m3 @ Afsluiten Customize..,
Werkelijk hoofdwort (*Plato): 17.8 = 1073 kg/m3
'Spoelen tot {*Plato): 3.0 =1012 kg/m3

Benodigd liters spoelwater [L): 124
\Verwacht Wort na spoelen (L) 190 = 201.3 kg
Verwacht 5G na spoelen (*Plato): 14.0 = 1057 kg/m3 (Gebaseerd op doelstellingen zonder toevoegen van extra water na spoelen!)

AH =nnalustar 601

Memory: 2,183 Mbytes

BROdel uxe? succesvol opgestart! 6

26-Dec-2015 09:25:28
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Nieuw Recept maken:

1. Via menu Bestand - Nieuw Recept (Ctrl-N)
of via toolstripbutton Nieuw Recept een nieuw recept

aanmaken.

2./ Daarna via menu Recept - Recept Wizard... (Ctrl-2)
of via taolstripbutton Recept Wizard de Recept Wizard
starten. A atief is onderdeel voor onderdeel bewerken.

| BifRecept Ontuikkelaar deluve Rev. 24533
E%ﬁand Becept  Gereedschappen  Instellingen RataBase Beheer BROdeluxeOnline  Help
Ot dWesTDEOE0 #3v €+ 46600 %0 =9 .

Le,,'p 175 Lcursuswit 7% maart 2016

[ _'_/ Geladen Recepten

[ Mieuw Recept (Ctrl+ M) }'J'rt 7% maart 2016
------ | ¥ Systeem Parameters

iBruuwschema 175 L cursuswit 7% maart 2016

De Recept Wizard heeft de voorkeur omdat alle schermen in
logische volgorde getoond worden om in te vullen om zodoende
een recept aan te maken.

Indien er nog geen recept geladen is, zal de Recept Wizard
automatisch een Nieuw recept aanmaken.
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Start de Recept Wizard. Omdat er geen recepten zijn geladen zal er
automatisch een Nieuw Recept aangemaakt worden.

[ I+ BietRecest Ontwikkelaar

Bestand

L

Recept | Gereedschappen [

nstellingen  DataBase Beheer BRDchm(egnﬁnz

Wl Recept Suggestie...

| B Receptuit Persoonlijke Recepten DB...  Ctrl+P IU €+ 560 O %829 L 83w 0diT=0

Ctri+U

| f‘ Recept Wizard...

Ctrl+Z

Systeem Parameters...
Algemeen..,

@ Doelstellingen...
Storting...
Maischschema...

Spoelen...

Hopgift...
Additieven...
‘ Gist...

. Water...
Evaluatie...

Karakteristieken...

w  Maak Beodschappenlijst
€  Brouwkosten...

+  Energie Verbruik..,

Recept Optimaischer...

Ctrl+Alt+P
Ctrl+Alt+ A
Crl+Alt+D
Ctrl+Alt+5
Ctrl+Alt+M
Ctrl+Al+L
Ctrl+Alt+H
Ctri+ Alt+T
Ctrl+Alt+G
Ctrl+ Alb+W
Ctrl+Alt+E

Chrl+ Alt+K g“‘ N
Ctrl+B o
Ctrl+k
Ctrl+E

T

»

BROdeLuxe Public Library

Recept Suggestie

]
o
E

Persoonlijke Recepten DB

l
l
l

]

Geladen Recepten

)

BROdeluxe
Email: info@brodeluxe.nl
Gmail: brodeluxe2@gmail.com

BROdeLuxe - Bier Recept Ontwikkel Progr.

Powered By Beertelligence!

Geschiedenis

1996: BROdeluxe-voorganger ontwikkelt als xls spreadsheet.

2002: BROdeluxe 1.0 geschreven in Visual Basic 6. Versie 1.22 [30 januari 2013] laatste versie onderhouden in Vi
2013: BROdelLuxe2 2.0 [oktober 2013]. Kompleet herschreven in C# Visual Studio 2010,

2014: BROdeluxe2 2.1 [20 april 20147,

2014: BROdeluxe? 2.2 [7 oldober 2014].

2015: BROdeluxe2 2.3 [3 maart 2015].

2015; BROdeluxs2 2.4 [23 juli 2015].

De Software

BROdeluxe is een BisrRecept Ontwikkel programma met een aantal handige tools {deluxe]. In de loop der ja
bierrecept ontwikkel programma's geschreven. Het uitgangspunt bij BROdelLuxe is echter het te willen realisere
wordt teruggerekend naar de ingredienten (andere programmatuur gaat meestal uit van wat de ingredieni
opleveren). Dit vereist een andere denkwijze maar blijit in de praktijk zeer pragmatisch te zijn. De gebruil
BROdeluxe worden uiteengezet in de artikelen 'RekenenfanRecepten.pdf en 'Spoelexperiment.pdf’, te vinden i
map van BROdelLuxe na installatie,

Het gebruik van BROdelLuxe2/BROdeluxe/BROdeluxe Online is zeer intuitief. Verder verduidelijken de Help-bes|
wvan de software in geval iets niet duidelijk is. Zijn er vragen/opmerkingen/defecten/enhancement requests? Mel
adressen voor CONTACT.

Weel plezier met BROdeluxe2/BROdeluxe/BROdeLuxe Online!! e

4

m | ” 2

I M emory: 2167 Mbytes

Alle Recepten zijn gesloten.

25-Dec-201514:13:21
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Scherm 1: vul de Systeem Parameters in, eventueel door een
brouwsysteem te selecteren

Systeem Parameters
‘Selecteer brouwsysteem:

ID Description Volume_MashTui Volume_FilterTur Volume_Boiling
KWBG Installatie 250 270 |35{}

Omschrijving brouwsysteem: ©
Waischketel inhoud {L}: = 250

Filterkuip inhoud (L): = 270 Waarschuwing!

Het veranderen van I n Rece pt .

Kookketel inhoud (L): * 360 systeem parameters

- T —— heeft gavalgen
Volume onder Filterplaat (L): © 12 voor de procesvoering! Gebruikte Systeem Parameters:

Naam: KWBG Installatie

Water toegevoegd onder Filterplaat (L): ® 0
i ancertilientastisy Volume Maischketel (L): 250

Evaporatie (Lfuur): * 16 Volume Filterkuip (L): 270
: e Volume Kookketel (L): 360
Brouwverlies (L): ~ O Volume onder Filterplaat (L): 12

Yolume Water toegevoegd onder filterplaat (L): 0
Evaporatie tijdens koken (Lfuur): 16
Brouwwerlies (L): 0

0 Opmerking: Het lekkerste maak je zelf!

Opmerking: Het lekkerste maak je zelf!
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Scherm 2: vul het Algemene gedeelte in. Het Brouwers gedeelte is
‘self learning’, nieuwe brouwers worden automatisch aan de

Brouwerslijst toegevoegd.

R
Algemeen
* Bier naam: * Brouwers:
175 L cursuswit 7% maart 2016 [F1] M!..lli‘_ibroj:m | Naam (*) Fiuial adres

3
BROdeLuxe gebruiker BROdeLuxe2@gmail.com

Brouwdatum: 06-Mar-2016 Botteldatum: 27-Mar-2016
1 March, 2016 4 4 March, 2016 4
Sun Mon Tue Wed Thu Fri  Sat Sun Mon Tue Wed Thu Fri  Sat
ol 28 29 1 2 3 4 5 10| 28 29 1 2 3 4 5
11| 6 7 8 g 1w 1 12 1| 6 7 8 g 10 11 12
2113 14 I 1 i7 18 19 12( 33 14 15 16 17 18 19
3|20 22 22 23 24 25 X% 13( 20 21 2 23 M4 25 26
4|27 28 29 30 31 1 2 427 28 29 30 31 1 2
5l 3 4 3 i 7 8 9 1= 03 4 5 6 7 8 g
[ Today: 12-25-15 [ Today: 12-25-15
Opmerking: En/Of Selecteer Brouwers uit Brouwerslijst database:
- |Sei Naam Email adres 2z
)_“ BROdeLuxe gebruiker BROdeLuxe2@gmail.com
[ |peter Wester peter_wester@hetnet.nl £
[
o | &
] =
v < I r

O e —
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Scherm 3: vul de Doelstellingen in. Van de geselecteerde biersoort
worden de biersoortgegevens weergegeven en de ingegeven
doelstellingen worden daaraan getoetst.

T — —
4. Doelsteliingen 175 L cursuswit 7% maart 2016 0 | g

Biersoort

N
&= - 7 ._
I A Withier - I

Klasse: A

Begin SG (kg/m3): 1042 - 1045

Eind 5G (kg/m3): 1008 - 1012

Alcohol (voi%):43-532
Bitterheid (EBU): 9 - 16
Koolzuur gehalte (gr/L): 4.0-6

Doelstellingen te maken bier

Yolume (L)

Alcohol incl navergisting op de fles (vol%)
Eind 5G (kg/m3)

Bitterheid (EBU)

Uiteindelijk koolzuur gehalte (gr/L)

&9 Geen waarde
53] Afwijkend van biersoort waarde
@ Overeenkomend met biersoort waarde

I @ Annuleren ‘ l Ok ;

In Recept:

Doelstelling bier:

Biersoort: Withier

Wolume [L): 175
Alcoholpercentage (wvol%): 7
Bitterheid (EBU): 24

Eind SG (kg/m3): 1012
Koolzuurgehalte (gr/L): 5.5
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Scherm 4: vul de Ingredienten in. Maak onderscheid tussen
ingredienten die tijdens de kookfase toegevoegd moeten worden.

In plaats van percentages kunnen ook gewichten ingevoerd worden,
deze worden dan omgerekend naar percentages. Vink daartoe de
optie aan.

Ingredient

tarweviokken

[”] Voer Percentages als Grammen i

o
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Scherm 5: vul de maisch condities in

Inmaischen met L/kg storting *

pH aanpassing maisch tot - R

[T Inmaisch stap via decoctie
Temperatuur decoctie stap ('C)
Tijidsduur decoctie stap (min)

Temperatuur brouwwater {'C)

Opmerking:

Maischschema

4

Tijd {min)

Opmerking

TIC)

10

oplossen

2

10

eiwitrust

62

45

beta amylase, zetmeel rust

72

12

alfa amylase, zetmeel rust

78

5

beeindigen enzymaktiviteit

Q

In Recept:

Maisch schema:

Annuleren l l

Inmaischen met (L): 148.3 (3.4 L/kg storting)
Geschat Volume Maisch (L): 204

pH Maisch: 5.3

Stap 1: 45 *C, 10 min oplossen
Stap 2: 52 °C, 10 min eiwitrust
Stap 3: 62 °C, 45 min beta amylase, zetmeel rust
Stap 4: 72 °C, 12 min alfa amylase, zetmeel rust
Stap 5: 78 °C, 5 min beeindigen enzymaktiviteit
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Scherm 6: vul de spoel condities in

|4 Spoelgegevens 175 L

Spoelgegevens
Verwachting Spoel condities {ad hoc aanpassing) - Spoelwater /Wort na Spoelen
Hoofdwort (kg/m3): 1073.0 Spoelen tot {*Plato): = 3.0 pH Spoelwater: = 6.0 Benodigd spoelwater (L): 124
= 1?8 I Temperatuur Spoelwater (*C): * 80 Wort na spoelen (L): 190=2013 kg

Hoofdwort {*Plato): 17.7 Werkelijk 5G Hoofdwort (*Plato):

Volume Hoofdwort (L): 78=84.2 kg
Volume Vrij Hoofdwort (L): 62 =667 kg Opmerking:

Spoelcurve 175 L cursuswit 7% maart 2016 Cursor: 135.4 L, 10.8 °Plato

o 18
e
m
i | 1 1 |
£ \
5 16 - - - :
14 \
12
10
8 ~
6
4 I 1 1 1 1 1 1 1 \\
5 |
i} 50 100 150
Liters lWort

nt Spoelcurve Annuleren ‘ I oK

Spoel condities geladen.
——
P——
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Scherm 7: vul de hopgiften in

I-Ioe:!anighad % van Totaal EBU  5G {kgfm.’p} T"l_ui [l_nin} Alfazuur (%) GEIm_J&
hallertauer perle Bloemen =100 1057 60 6.9 Bitter hop

Geschat 5G @an begin van het koken: 1057 kg/m3 =14.0 *Plato

Hoedanigheid  Hoeveelheid (gr]  5G (kg/m3]  Tijd (min)  Alfazuur (%) Gebruik
Bloemen  |x|130 1062 7 3.8 Aroma hop

Geschat 5G op eind van het koken: 1062 kg/m3 =152 *Plate.

NB Hopdraf houdt wort vast. Hopbloemen kunnen 5-6 keer hun gewicht aon wort vasthouden!

Hopgift(en):
Bitterhopgift{en):
263 gr hallertauer perle, LEAF, 5.9 % alfazuur (HSF=1.00; £.9 % alfazuur), 60 min kooktijd, BITTER,

I n Re Ce pt : Aromahopgiftien):

130 gr saaz, LEAF, 3.8 % alfazuur (HSF=1.00; 3.8 % alfazuur), 7 min kooktijd, AROMA,
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Scherm 8: vul de Toevoegingen in

Hoeveelheid Tijd {min) Opmerking
r | 120 0.7 &4 1 gr/i0ltr

Citroenschil 5 verse citr_ || Kok 5 Schil raspen, niet het wit van de schil!

Zoete sinasschil i | Koke 0.7 a1 grfi0itr
Gistsuppelement (K - i Whyeast gistsuppelement, 1/2 koker

Annuleren l l

Toevoegingen:

Toevoeging 1: Koriander, 120 eenheden, 0.7 & 1 gr/10ltr

I N Re ce pt . Toevoeging 2: Citroenschil 5 verse citroenen, 5 eenheden, 5chil raspen, niet het wit van de schill
Toevoeging 3: Zoete sinasschil, 120 eenheden, 0.7 & 1 gr/10ltr

Toevoeging 4: Gistsuppelement, 0.5 eenheden, Wyeast gistsuppelement, 1,2 koker
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Scherm 9: vul de Gisten in

Hoedanigheid Hoeveelheid Opmerking
- | Korrel |1 1 zakje per 20/25 Liter

i

Gistkeuzes:
Gist 1: Blanche (Brewfirm), 1 eenheden, Type: WHEAT, Vorm: DRY, 1 zakje per 20/25 Liter

In Recept:
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Scherm 10: vul de Water aanpassingen in (% demi, bron,
bestemming en brouwzouten)

4 Brouw Water 1751

Aan te passen water

=

%

Volume (L): 175 Percentage Gedemineraliseerd water (%): 0
Opmerking:
Waterprofielen: Aan te passen water, resultante, gewenst water {mg/L)
Caz+ Mg2+ 504 Na+ cl- TH co3 HCO3 Alk Bron, selekteer water profiel
9 | s0 62 | 91 |wmso| o 131 | 107.4 | [kwes v
43.0 5.0 | 50.0 62.0 51.0 | 145.0 | 0.0 131.0 | 107.4 <— Resultante
43 9 | s0 62 | 91 |1450 | O 131 | 1074 | [kweG -

Aanpassing door middel van toevoegen van brouwzouten

0.0 gr Calciumsulfaat Caso4.
0.0 gr Caiciumchloride CaCi2.

0.0 gr Calciumcarbonaat (CaCO3).

0.0 gr Magnesiumsulfaat (Mgs04).

0.0 gr Natriumchloride (NaCl).

0.0 gr Natriumbicarbonaat (NaHCO3).

=1

o]

aq Eﬂ
s []]
e [4]]
2 [4]]
s [«]]
a4

Bestemming, selekteer water profiel

Maximum

[3 100 egr
[»| 100 e
DED
bl = B
|£| 100 g

[»] 100 &

In Recept:

Water:

Maam van basis water profiel: KWBG

pH: 8

Calcium {mg/L): 43

Magnesium (mgfL): 9

Sulfaat (mg/fL) : 50

Matrium (mg/fL): 62

Chloride (mg/fL): 91

Totale Harheid (mg CaCO3 per liter): 145.0
Carbonaat (mg/L): 0

Bicarbonaat {mg/L): 131

Alkaliteit: 107.0

Brouw water verdund met demi water (%): 0
Opmerking:
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Scherm 11: vul de Evaluatie in (eind SG is bekend als bier gebotteld is)

|4 Evaluatie 175 L cursuswit 7% maart 201

. Metingen

volume L): * 175

Begin 5G (kg/m3): * 1082 Begin 5G (*Plato):
Eind 5G (kg/m3): * 1012 Eind 5G (*Plato}:
Opmerking: - .
Q Annuleren | | Ok

Evaluatie bier:

Vaolume (L): 175

Begin 5G (kg/m3): 1062

Eind 5G (kg/m3): 1012

. Alcohol (vol%): 7.0

I n Rece pt . Brouwzaalrendement (%): 64.8
Schijnbare vergistingsgraad (%): 80.6
Bitterheid (EBU): 24.0

Kleur (EBC): 7.4

Energie (kCal/100 ml): 59.2
Opmerking:
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Scherm 12: vul de Karakteristieken in (kan pas als het bier geproefd
is)

Kleur: [+] lichtblond
April, 2016

Helderheid: [+] troehel
Sun Mon Tue Wed Thu

[+]| mousse 29 30 3
= FENE —_— = 5 6 7

i |
Schuimstahiliteit [+] laage 1212 14

Schuim:

Body: [ [+] dun/medium 19 20 A
26 21 28

Mondgevoel: [+ ] plakkerig 3 1 5

Koolzuur: [+] normaal [ ] Today: 12-25-15

| @) msiersn ||

Karakteristieken hier:

Datum chservatie: 27-Apr-2016
Kleur: lichtblond

. Helderheid: troebel

In Recept' Schuim: mousse
Schuimstahbiliteit: laagie

Body: dun,/medium
Mondgevoel: plakkerig
Koolzuur: normaal
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Bestaande recepten aanpassen :

1. Open recept via menu Bestand - Open Recept (Ctrl-0)
of via toolstripbutton Open Recept.

2. Daarna via menu Recept - Recept Wizard... (Ctrl-2)
of via toolstripbutton Recept Wizard het recept doorlopen en
aanpassen waar nodig.

of

het onderdeel van het recept openen wat aangepast moet
worden via menu Recept - <onderdeel Recept> of via
rechtermuisklik van het recept onderdeel in de Navigator.
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Bestaande recepten aanpassen

S ALt |4 BierRecept Ontwikkelaar deluxe _
Bestand | Becept | Gereedschappen Instellingen  DataBase Behee Bestand Recept Gereedschappen Instellinge
7 I Recept uit Persoonlijke Recepten DB...  Ctrl+P =1 > —
O&HE PR P w I&EN GNEHEaeBTODG:
= i  Recept Suggestie... Ctri+U b =
5 =8 | ;
|__:|y. A Recept Wizard... Ctrl+Z ==lhe G:.Eladen Recepien
| E m = [0 175 L cursuswit 7% maart 2016
Systeermn Pararmneters.., Ctri+AR+P W | i 3 Systeem Parameters
Algemeen.., Ctrwle+ f [ | i j Alseineer:
|@ Doelstellingen... Ctrl+Alk+D |l2 ______ 3 Doelstellingen
; rne
Storting... Ctrl+ A+ 5 e 1l - :} Storting
Maischschema... Ctrl+ Alt+M e ||| ‘} Maisehechema
2 Spoelen... Ctrl+Alt+L f—;'; ...... @ spoelen
N Hopgift.. Ctrls Alt+ H v Ml - "% Hopeift
Additieven... Ctrl+Ak+T A | | R i} Additieven
ste
H . cerearsc  F | (& Gist
B Water... Ctri+Al+W  §F W | i L} Water
Evaluatie... Ctrl+Alt+E ér ------ ‘} Evaluatie
Karakteristieken... Ctri+A+K  F W1 L} Karakteristieken
gee
wr  Maak Boodschappenlijst Ctrl+B E 2
€ Brouwkosten... Ctri+ K :;“
: (2
+  Energie Verbruik... Ctrl+E
Recept Optirnaischer... boler)
I nt_ale‘ﬁqﬁmg_ma'l
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Bestaande recepten aanpassen, voorbeelden:

1. Recept aanpassen voor het aantal liter wat gebrouwen gaat
worden.
- Open Recept
- Open Doelstellingen
- Wijzig aantal liters en klik OK
- Recept aangepast!

2. Recept aanpassen voor het alcohol percentage
- Open Recept
- Open Doelstellingen
- Wijzig alcohol percentage en klik OK
- Recept aangepast!

3. Recept aanpassen voor de bitterheid
- Open Recept
- Open Doelstellingen
- Wijzig gewenst EBU en klik OK
- Recept aangepast!
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Bestaande recepten aanpassen, voorbeeld :

4,

Recept aanpassen voor de gebruikte hop.

- Open Recept

- Open Hopgift

- Wijzig hop en bijbehorende gegevens en klik OK
- Recept aangepast!

. Recept aanpassen voor de beslagdikte

- Open Recept

- Open Maischschema

- Wijzig beslagdikte en klik OK
- Recept aangepast!

. Recept aanpassen voor einde spoelen

- Open Recept

- Open Spoelen

- Wijzig gewenst graden Plato om te stoppen en klik OK
- Recept aangepast!
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| | BierRecept Ontwikkelaar deLuxe Rev. 24683

Re Ce pt Sug gestie Bestand  Recept Gereedschappen  Instellingen
D8RG EHL4eae TGS

E‘._/ Recept Suggestie per Bierstijl &
------ L A: Berliner Weisse

h ------ g A: Bitter |{Ordinary & Best)
...... .Q A: California Steam (USA)

Van elke biersoort is een recept aanwezig.
Deze recept suggesties zijn te vinden: || - I caro

=
=
= a’
=
=
2
B
m
m

------ .Ep A: Lambi(e)k (oude(B))

------ g A: Marzen & Oktoberfest (D)
------ lg; A: Miinchener Helles

...... g A: Pale Ale/Strong Bitter

1. Via menu Recept - Recept Suggestie...
(Ctrl-U)
of via toolstripbutton Recept
Suggestie... een recept suggestie

------ lg; A: Pale Ale {(American)
------ | A: Pale Ale (Belgisch)
------ .9 A: Pilsener

------ 2] A "iisener (Urtype) |
...... ép f: Satson

Iaden ------ "A:Vienna[A}
- Q A: Weizen (D)
|4 BierRecept Ontwikkelaardeluxe Rev. 24683~ e | |2 A: withier
L s = A R e e ey N | /e lg, B: Alt

Bestand  Recept  Gereedschappen  Instellingen  DataBase Beheer BROdeluxeOnline  Help e
------ &) B: Amber-Red (american)

------ lg) B: Brown Ale

------ g B: Dark Lager

------ .Q B: Frambozen-Lambiek {oude (B)]
------ |D B: Kriek-Lambiek {oude(B})

&R TDOEO [#iXveEs 46u00%
. B! Recept Suggestie per Bierstijl £
_’ ----- é A: Berliner Weisse
------ ép A: Bitter (Ordinary & Best)

omProodnozezoOoo 2 s oM <s=<<2Z0 "Rz ao Do I = .

_g 175 Lcursuswit 7% maart 2016
Recept Suggestie... (Ctrl+ )

Kleur: lic
Helderheid: troebel

S () . P Wik Ale (Dark) 2"
2. Via de Navigator klikken op knop e I8
- - L 1 ] b 4
Recept Suggestie en dubbel klikken op Bl oeOdeiaoe P hrary Il
de biersoort naar wens. * Recept suggeste I
E Persoonlijke Recepten DB ‘ %
|

Geladen Recepten

=

Bl Mernory: 2.430 Mbytes



BROdelLuxe Recepten

Recepten Persoonlijke Database

Een recept kan toegevoegd worden aan de
Recepten Persoonlijke Database en weer
geladen worden:

[ BierRecept Ontwikkelaar deLuxe Rev. 2.4&3{.
Bestand  Recept Gereedschappen  Instellinge
&8R4 TOOE
':J'/ Recepten Persoonlijke Database i
= L) Demo Dubbelbrouw
- [ vis18-Aug2013
r] V2: 01-May-2014
£l |4 Demo Enkelbrouw
-[5] va: 18-Nov-2012

1. Toevoegen via menu Bestand - Voeg
Recept toe aan PDB... (Ctrl-A)
of via toolstripbutton Voeg Recept toe
aan PDB.

2. Laden via de Navigator, klikken op
knop Persoonlijke DB en dubbel klikken
op recept naar wens.

3. Laden via menu Recept - Recept uit

Persoonlijke Data Base (PDB). Hier kan }E’-" ﬂm:;m:r:w {
de PDB OOk gequerled Worden. l! Persoonlijke Recepten DB ‘
|

[ ] Geladen Recepten

- Memory: 3472 Mbytes



BROdelLuxe Recepten

BROdelLuxe’s Public Library

Recepten kunnen gedeeld worden met andere
BROdelLuxe gebruikers via de Public Library:

|4 BierRecept Ontwikkelaar deluxe Rev. 24.6.83

EBestand  Recept Gereedschappen  Instellingen
1. Via menu Bestand - Upload Recept U&abEHIHMa8Ta6s
. . B+ Recepten Public Libra
naar Public Library... (Ctrl-L) ".f...g,ﬁme.kbg !
worden recepten geupload naarde ||| - LD AssumerStoutExtraspecial 041015

------ .ﬁ:" BlaB-demo.bro

------ .ﬁ.:" Cursus 2015 Witte Snip 175 L van 79
------ |0 CursusWit_16maart2014.bro

------ é: Demo Enkelbrouwwr.bro

------ .5;" ReceptPDB.bro

Public Library.

- == m A ftA == =l

...... .ﬂ: ReceptSuggestie.bro :

------ .ﬁ:" Roggebok_19jul15.bro b

...... ; ﬁwaar!van(:abeﬁan,hm i :

. = H .

2. Via de Navigator klikken op knop .

BROdeLuxe Public Library en dubbel o R | F] ;
klikken op het recept. N e |
[! Persoonlijke Recepten DB ]

l ] Geladen Recepten

=

Bl 11=mory: 3.475 Mbytes
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Recepten distribueren

Naast BROdeLuxe’s Public Library kunnen
recepten ook gedistribueerd worden via:

1. Menu Bestand - Email Recept...
(Ctrl-E) of toolstripbutton Email
Recept.

De ontvangers moeten bekend
zijn met e-mail adres in de
brouwerslijst of kunnen
handmatig toegevoegd worden.
Bericht wordt verzonden via
brodeluxe2@gmail.com .

2. Via persoonlijke e-mail als
bijvoegsel.

Email Demo Enkelbrouw Recept

Naar (ontvangers scheiden met ; )
asaa@bbbb.ni

Naam Email adres

=
1 |BROdeLuxe gebruiker BROdelLuxe2@gmail.com _
| Peter Wester peter_wester@hetnet.nl|

Persoonlijke Tekst (nog 960 karakters beschikbaar):

Hallo Brouwers,

Hier het recept wat we binnekort gaan brouwen !|

U} Attachment: C\BROdelLuxe2\Recipes\Demo Enkelbrouwbro

@ Klaar ] | werstuur Email



BROdelLuxe Recepten

Boodschappenlijst Recepten aanmaken

Via Menu Recept - Maak Boodschappenlijst (Ctrl-B) of toolstripbutton
Maak Boodschappenlijst = wordt van het geladen recept het
boodschappenlijstje aangemaakt.

o

Home

View ‘@.

Caurier New =% 2 2

A X
B 7 U abe % x* | & - A~

=

" drawing  time
Clipboard
BRI

Font

Paragraph

Insert

Boodschappenlijst aangemaakt in BROdeLuxe2 Rev. 2.4.0.67
Boodschappenlijst voor bierrecept Demo Enkelbrouw
Geplande brouwdatum 18-Zug-2013

Ingredienten:

16454 gr pilsmout

11518 gr cara—20 mout

4936 gr cara—100 mout

60 gr Saaz 5.3 % alfazuur

40 gr Tettnanger 3.2 % alfazuur

69 gr Galena 12.7 % alfazuur

25 gr Centennial 15.0 % alfazuur

1 unit(s) Wyeast 1084 Irish ale (WYeast)
1 unit(s) Wyeast 1056 American ale (WY¥east)
2.5 gr cardamon {gram)

Brouwer l: BRCdeLuxe gebruiker

Leveranciers:
— Brouwmarkt te Almere: http://www.brouwmarkt.nl/

— Brouwland te Beverlo Belgie: http://www.brouwland.com/nl

&4 Find
E! .f':‘ Replace

Picure Paint Date and Insert

object | L] Selectall
Editing

— Van der Rooy te Jubbega: http://www.vanderkooyjubbega.nl/index.php

I 3 VS8 T T S P T N O e AT e e

m

100% (=) -

.U

[en]




BROdelLuxe Recepten

Samenvatting Recepten beheer:

e Nieuw Recept aanmaken en bij voorkeur met Recept Wizard
bewerken

e Via bestaand recept (*.bro, *.kbg, *.xml, *.rec of anders)
e Via Recept Suggestie

e Uit Persoonlijke Recepten Data Base

e Via Public Library

e Recepten gedownload van BROdeLuxe Online

e Via Recept Wizard bewerken

e Recepten distribueren via ingebouwde e-mail functie, via eigen
email account of via Public Library

e Boodschappenlijst aanmaken via Maak Boodschappenlijst
functionaliteit



BROdelLuxe Recepten

Beschikbare BROdeLuxe presentaties:

BROdelLuxe basis.

Ontwikkelen van Recepten.

Gebruik van de Gereedschappen *.
e Data Base beheer.

BROdeLuxe Online *,.

e Tips and Tricks *.

*: in ontwikkeling. Binnenkort te vinden op www.brodeluxe.nl .
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