
Keuringsformulier

Algemeen:

Naam bier: ____________________________________

Brouwer: ____________________________________

Biertype: ____________________________________

Inhoud: ____________________________________cl/oz

THT/BD: __-__-____

Temperatuur:  koud | koel | kamer | lauw | warm

Verpakking:  fles | blik | fust

Nagisting op fles: ja | nee

Proefdatum: __-__-____

Plaats: ____________________________________

Bijzonderheden: ___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

Specificaties:

Vol. % alcohol: ________%

OG / ºP: ________kg/m3  |  %w/w

EBC: ________

EBU: ________mg/L iso-alfazuur

pH: ________

CO2: ________%  | gr/L

Waarnemingen:

Geur: ___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

Kleur: bleek | lichtblond | blond | geel | goud | amber koper | donker koper | bruin | rood |robijnrood|

zeer donker (doorschijnend) | niet doorschijnend

Helderheid: briljant | helder | tweeschijn | mistig | troebel | melkachtig

Schuim: mousse | slagroom | ongelijkmatig | grove bellen | 

blijvende laag | laagje | ring | ringetje | cola-achtig

Smaak: ___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

Body: dun | medium | tamelijk vol | vol

Mondgevoel: plakkerig | plakkend | droog | branderig | samentrekkend | metaal | wrang | alcoholwarmend

Koolzuur: weinig | normaal | tamelijk veel | veel

Nasmaak: ___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

Opmerkingen: ___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________

___________________________________________________________________


