- Witbier-preisoep (1 liter, voor 4 tot 6 personen)

50 g boter of mawrgarine; 2 flinke preien, 2 teentjes
knoflook; % theelepel kerriepoeder, 1 flesje withier, 1 eitje,
50 g« hawmv inv blokjes env eenv scheutje room.

Kook het eitje hawrd (op getten met koud water enveenv
mespunije zout. Aly het water kookt 10 minuten gachijes
laten koken). Laat het eitje schwikken onder de koude
kraany, pel hemv e snijd hemw in blokjes. Meng dege door

Maak de prei evvde knoflook schoon. Snijd de prei inv

ringes env de knoflook fijn. Verhit de boter of mawrgowrine
inveew soeppan en bak de prei op een matig viurtie eves
aan. Doe de knoflook evw de kerriepoeder erbij en bak ze
eenv mivuuitje mee. Blus het geheel nw af met het withier.

Vul de panv nww met cow. 700 ml. waker en doe de
kippenbouillonblokjes erbij. Breng de soep aawv de kook
ew laat dege cou 10 minuter gachijes pruttelen. Koel ze
dowv af i de wasbak met koud water evw draai hew fijrv
mubv. eenv blender.

Breng de soep weer zachijes aown de kook. Proef en breng
ob smaak met wat peper esv ZoUL.

Diewde soep op met wat ham/ei evveen scheutje room.






