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Data Base beheer algemeen

Bestand  Recept  Brouw Gereedschappen
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=~ Geladen Recepten
i e

Demo Enkelbrouw
_} Systeem Parameters

‘_} Evaluatie

[} Karakteristieken

Instellingen | DataBase Beheer | BR{}deLmeinine Help
Ctrl+ Shift+T
QJ'DEW Waterprofielen... Ctrl+Shift+P
B """""""""" Vergistbare Ingrediénten...  Ctrl+5Shift+]
Touw
Hoppen... Ctrl+Shift+H
Additieven... Ctrl+Shift+ A
BROdelu Gisten... Ctrl+5Shift+G
BROdeLu : :
Recept of Brouw Installaties... Ctrl+Shift+E
Bestands Afwijkingen... Ctrl+ Shift+W
Biernaan i
e Brouwers... Ctrl+Shift+B
Brouwda Eles Volumes.., Ctrl+Shift+F
Botteldat
Brouwers Voorraadbeheer... Ctri+Shift+V
Opmerki
PDE... Ctrl+5Shift+R
Doelst Voeg PDE's Samen... Ctrl+ Shift+5
Biersoo
Volume { Data Base Info Ctrl+Shift+D

|
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Alcoholpe i !
Ritterheid (FRLIT- 300
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Data Base beheer algemeen
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i Toevosgingen

Toevoegingen

|ID  NAAMTOEVOEGING

TYPE

GEBRUIK

OPMERKING \

>_ CaClz

Brouwzout

Brouwzout

Voor het maken va\1 een ander waterpm..i

CaCo3

Brouwzout

Brouwzout

Kalk. Voor het mak%n vah een ander wat..

Ca504

Brouwzout

Brouwzout

Voor het maken \ran\een ander waterpro.,

Mg504

Brouwzout

Brouwzout

Voor het maken van *en ander waterpro.,

NaCl

Brouwzout

Brouwzout

Keukenzout. Voor het\fnaken van een an..

NaHCOo3

Brouwzout

Brouwzout

Baksoda. Voor het maken van een ander .

Abrikozen

Fruit

Braambessen

Fruit

1

*

Naam: caCl2

Type: Brouwzout

Opmerking:  Voor het maken van een ander waterprofiel. Vioegt calcium en chloride toe. Voor het

verbeteren van zoetere bieren.

Q

Gebruik:

Brouwzout

Record ID# 1 selected.




Data Base beheer algemeen

% % % &
0 ’ n % 1
2 ' % - ,
: 4 5 '&
)
Gist
[ 3 Vergistingsgraad: * 75 - 78
Naam: * 1026 British Cask Ale Vergistingstemp.: 15 | Grenswaarden: 0 -100 % l
Herkomst: Alcohol Tolerantie: © 0 - B
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{ BROdelLuxe Data Base || Persoonlijke Recepten Data Base | Data Base Event Log | Sessie Log!

Lokatie data base:

Tabel info:

Tabel bro_additives aanwezig met 51 record(s)
Tabel bro_beertypes aanwezig met 61 record(s)
Tabel bro_brewers sanwezig met 115 recordis)
Tabel bro_fermentables aanwezig met 119 recordis)
Tabel bro_hops aanwezig met 108 recordis)

Tabel bro_volumes aanwezig met 8 record|s)

Tabe! bro_waterprofiles aanwezig met 118 record(s)
Tabel bro_yeasts aanwezig met 180 record(s)

Tabel bro_audittraildb aanwezig met 446 record(s)
Tabel bro_sysinfo aanwezig met 1 record(s)

Tabel bro_brewequipments aanwezig met 2 record(s)
Tabel bro_inventory aanwezig met 1 record(s)

Tabel bro_sessiontable aanwezig met 126 record|s)
Tabel bro_deviations aanwezig met 27 record{s)

BROdeluxe mdb bevat alle benodigde tabellen.

Tabel gewijzigd na installatie:

Tabel bro_additives is ongewijzigd.
Tabel bro_beertypes is ongewijzigd.
Tabel bro_brewers is gewijzigd!

Tabel bro_fermentables is ongewijzizgd.
Tabel bro_hops is ongewijzigd.

O

D:\CSharp\BROdeLuxeBROdeluxe\bin\Debug\DataBases\BROdeLuxe mdb
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BROdeLuxe Data Base | Persoonlijke Recepten Data Base | Data Base Event Log | Sessie Log|

.

Data base log:
2] Table Event Changed_at
[ h bro_brewers New Record added: Ric... |20-Mar-2016 15:48:26
|a28 bro_brewers New Record added: Ro... |20-Mar-2016 15:48:26
427 bro_brewers New Record added: Ro... |20-Mar-2016 1 26
446 bro_brewers New Record added: Ro.
426 bro_brewers New Record added: Ro.
425 bro_brewers New Record added: Ro. 2(#Mar—2(l|| uxe Data Base | Persaonliike Recepten Data Base | Data Base Event Log
424 bro_brewers New Record added: Rin... |20-Ma r—211|| Sessie log:
429 |bro_brewers New Record added: Ro... |20-Mar-2 [0 WinAccount SessionNumber  SessionStart SessionEnd DURATION *|
422 |bro_brewers New Record added: Ric... |20-Mar-2( | ¥ \\19111v_1\Peter 7195 01-May-2016 08:07:32 ‘ 2
418 |bro_brewers New Record added: Pet... |20-Mar-2! 125 \\IS11lV 1\Peter 7190 27-Apr-2016 12:50:14 | 27-Apr-2016 12:53:48  [214 e
420 bro_brewers New Record added: Re... |20-Mar-2! 124 1911l 1\Peter 7189 27-Apr-2016 12:34:28 27-Apr-2016 12:35:16 48
419 bro_brewers New Record added: Re. '20—Mar-2t1|| 123 VW\1911LV_1\Peter 7188 27-Apr-2016 12;31:53 27-Apr-2016 12:32:16 23
417 bro_brewers New Record added: Pet.. 20.Mar_211|| 122 \\19111V_1\Peter 7187 27-Apr-2016 12:28:19 27-Apr-2016 12:29:04 as
415 bro_brewers New Record added: Pe... 20_Ma;_24|| 121 \\19111V_1\Peter 7186 27-Apr-2016 12:22:37 27-Apr-2016 12:25:38 181
414 bro_brewers MNew Record added: Pa... |20-M a;_2‘1|| 120 \\19111V_1\Peter 7185 27-Apr-2016 12:18:40 27-Apr-2016 12:19:16 36
B0 hrowiore How Roceid addad: ar-2) 119 \\19111V_1\Peter 7184 27-Apr-2016 12:13:56 27-Apr-2016 12:14552 56
|‘ 118 \\19111V_1\Peter 7183 27-Apr-2016 11:50:50 27-Apr-2016 11:51:15 25
117 \\19111V_1\Peter 7182 27-Apr-2016 11:42:30 27-Apr-2016 11:42:37 7
116 \\I9111V_1\Peter 7181 27-Apr-2016 11:33:51 27-Apr-2016 11:36:20 149
115 \\19111V_1\Peter 7180 27-Apr-2016 11:01:31 27-Apr-2016 11:02:37 66
114 \\19111V_1\Peter 7179 27-Apr-2016 10:59:17
113 \\19111V_1\Peter 7178 27-Apr-2016 10:58:09 27-Apr-2016 10:59:07 38
112 \\1911lV_1\Peter 7177 27-Apr-2016 10:54:43 27-Apr-2016 10:56:14 91 =
4]
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Onderhoud en toepassing van de stam data

|l BierStiten
E -
Bier stijlen
D BIERTYPE KLASSE GISTING GISTGRD_VAN GISTGRD_TOT ALC_VAN ALC_TOT FG_VAN FG_TOT s
3 Berliner Weisse A Hooggegist/melkzuurg... |75 78 2.8 3.8 1003 1006 £ ‘
‘ £ Bitter [Ordinary & Best) A Hooggegist met dryho... |66 Tr 3.2 4.8 1007 1012
3 California Steam (USA) A Laaggegist op 16-21'C... (74 75 4.5 5.5 1011 1014
4 Dortmunder Export (D)} A Laaggegist en meestal ... |75 86 4.8 B 1010 1015
5 Faro A Spontane gisting metn... |75 99 4.5 6 1000 1006
6 Gueuze-Lambiek {oude) A Spontaan vergist versn... |75 99 5 7.6 1000 1010
7 Irish Red Ale A Hooggegist en gefilterd |71 83 4 5(2 1010 1014
B8 Kalsch A Hooggegist met koude.., |73 B0 4 5 1007 1011
9 Lambilelk (oude(B1) A | Spontane gisting mees... |75 39 5.1 6.4 1001 1010 5
Ll (L]
Bier Stijl
Io: 1 Gisting: Hooggegist/melkzuurgisting, nagisting op fles
Type: © Berliner Weisse Kleur: Bleek / Lichtblond
Klasse ™ A Helder: Tweeschijn
Vergistingsgraad: 75 - 78 Schuim: Romig
Alcohol (v/vi): - 38 Schuimstabiliteit:  seabiel blijvend laagie
Eind SG (ke/m3): ~ 1003 - 1006 Geur Appelcider, melkzuur (Schultheiss).
Begin 5G (kg/m3): © 1028 - 1032 smaak: Brut champagne, ciderachtig, verfrissend zuur.
EBC: = -4 - 8 Basis smaak: Zeer zuur, bitterig
EBU: *3 -8 Body: Dun
CO2 (gr/L): = D 5 - 065 Mondgevoel: Samentrekkend
pH: *29 - 3 Nasmaak: Droog f Zurig
Aanbevolen gisten: 2565 Kélsch, 5526 Brettanomyces lambicus, 5335 Lactobacillus, 1007 German Ale

Q

|| Record ID2 1 selected.
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Bestand  Recept

Brouw Gereedschappen  Instellingen  DataBase

I&HGHWHEBTDOE O (# X o

| Recept Suggestie per Bierstijl =
: Berliner Weisse

Bitter (Ordinary & Best)
: California Steam (USA)

: Dortmunder Export (D)
: Faro

: Gueuze-Lambiek (oude)
: Irish Red Ale

: Kalsch

: Lambi{eJk [oude(B))

m

:jp Demao Enkelbre

Brouwschemi

Algemeen:
BROdeluxe Rev.: 2.5
BROdeluxe Engine
Recept opgemaakt i
Bestandspad: C:\BR
Biernaam: Demo En
Brouwvorm: Enkelb
Brouwdatum: 18-AL
Idatum; 15-Sej

: Mérzen & O 0}

: Miinchener Helles

: Pale Ale/Strong Bitter

: Pale Ale (American)

: Pale Ale (Belgisch)

: Pilsener

: Pilsener (Urtype)

: Saison

: Vienna (A)

: Weizen (D)

: Withier

: Alt

: Amber-Red (american}

: Brown Ale

: Dark Lager

: Frambozen-Lambick {oude (B)]
: Kriek-Lambiek {oude{B}}

: Mild Ale [Dark)

: Miinchener Dunkles

: Oud Bruin (NL) -

il

it [

BROdeLuxe Public Library

Recept Suggestie

Brouwers: BROdeLu
Opmerkingen: Deme

Doelstelling bier:
Biersoort: Sterke Bli
Volume (L): 100
Alcoholpercentage
Bitterheid (EBU): 30
Eind 5G (kg/m3): 10
Koolzuurgehalte (gr

Ingredienten:

Totale Storting (gr):
Totale Storting mai:
16454 gr pilsmout:
11518 gr cara-20m
4936 gr cara-100

Maisch schema:
Inmaischen met (L):
Geschat Volume M
pH Maisch:5.3
Stap 1: 52 °C, 10 mi
Stap 2: 63 °C, 25 mi
Stap 3: 72 °C, 10 mi
Stap 4: 78 °C, 5 min
Opmerking:

Verwacht hoofdwor
ijk hoofdwol

Persoonlijke Recepten DB

]
i
E

Geladen Recepten

Volume hoofdwort |
Volume vrij hoofdw
spoelen tot [*Plato)

Ranndied litars cnn

Memory: 3.209 Mbytes

Recept Suggestie opgehaald en getoond.

%

% % &

| b siErTYPE

KLASSE GISTING

GISTGRD_VA! GISTGRD_TO1 ALC_VAN

ALC_TOT

FG_VAN

Berliner Weisse

Hooggegis.

75 78 2.8

3.8

1003

!2 Bitter (Ordinary & Best)

Hooggegis.

66 77 3.2

4.8

1007

|3 | California Steam (USA)

Laaggegis...

74 75 4.5

55

1011

Dortmunder Export (D)

Laaggegis...

75 86 4.8

6

1010

Faro

Spontane ...

75 99 4.5

6

1000

Gueuze-Lambiek (oude)

Spontaan ...

75 98 5

7.6

1000

Irish Red Ale

Hooggegis...

71 83 4

5.2

Kalsch

Hooggegis...

73 80 4

3

Lambi(e)k (oude(B))

Spontane ...

75 9 5.1

6.4

Marzen & Oktoberfest (D)

Laaggegi

67 84 5.1

6

Minchener Helles

Laaggegis...

69 73 4.7

5.3

Pale Ale/Strong Bitter

Hoggegist...

69 76 4.6

6.2

Pale Ale (American)

Hooggegis...

73 81 4.5

6

Pale Ale (Belgisch)

Hooggegis...

76 84 4.5

5.3

Pilsener

PR PR PR PR PR EFP R R

Laaggegis...

76 82 4.4

5.2

il e 1 i il

n

Annuleren ] [




Onderhoud en toepassing van de stam data
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Water Profielen

Id PLAATS ZUURGRAAD
3 Algemeen brouwwater 7

Amersfoort Nederland 1.8
Andijk Nederland 8.1
Antwerpen Belgie 0
Baanhoek 81

Beerschoten 1.8

Berenplaat 8.16
Bergen Nederland 8

< | ] |

Water Profiel

1D: Algemeen brouwwater

Land:

= . ®
PH: Sulfaat (ppm): CO3 (ppm):

=
Ca [ppm]: x Na (ppm): HCOZ {ppm}): =
Mg (ppm): 5. dippml Alkaliteit (): =

Hardheid () © 74. Fe (ppm):

Opmerking:

Q

Record ID# 1 selected.




Onderhoud en toepassing van de stam data
: 0 , , 0 ,

Optic< DefouitBrouw Wals Algemeen , Recepten-l Default Systeem Parameters | Default Brouw Water | pefauit Gmail en FTP
selecteer Default Water Profiel e
selecteer in dit grid het default water profiel waarmee
lgebrouwen wordt op de brouw lokatie. Het instelien van Seltlie s DRl Water ProRel:
het default brouw water profiel heeft als voordeel dat dit
profiel automatisch in het recept opgenomen kan worden 1d PLAATS LAND ZUURGRAAD  CALCIUM MAGNESIUM  SULFAAT
als een nieuw - of bestaand recept wordt geopend. Voor de » Algemeen brouwwater 7 21 [s7 E
meeste brouwers zal het uitgangs brouw water een vast
gegeven zijn, die eventueel aangepast gast worden op 2 Amersfoort Nederland 7.9 33
zuurgraad en samenstelling. 3 Andijk Nederland 8.1 a1y
4 Antwerpen Belgie ] 90|
2 Baanhoek Bl a2 Volume(L): © 100 Percentage Gedemineraliseerd water (36):
6 Beerschoten 1.9 35
7 Berenplaat 216 47 Opmerking:  Water samenstelling in het clubhuis van het KWBG.
2 Bergen fuck o | ) 2 4 Volume Dosistelling (1) 100 Volume inmaischuwater (L): 82 Volume Spoelwater (1) 101
S Bergen op Zoom Nederland 7.8 57]
0 Y N 21 22) Waterprofielen: Aan te passen water, resultante, gewenst water (mg/L)
11 Borgharen Nederland 7.39 114 )
< — it ] Ca2+  Mg2+ S04 Na+ ok TH €03 HCO3  Alk | Bron, selekteer water profiel
9 50 62 91 145.0 o 131 107.4 KWBG.
B s R 43.0 | 9.0 | 500 | 620 | 910 | 1450 | 00 |1310 |107.4 B
Laren
D: 57 Plasts: KWBG
S I 43 ‘ 9 50 62 91 145.0 o 131 107.4 i
Leidsche Rijn
Leiduin
‘Aanpassing door middel van toevoegen van brouwzouten Lieshout
Linschoten
Lith
0 0.0 gr Calciumsulfaat CaS04. 0 ag [« I | Londen
: Loosbroek
0.0gr Calciumchloride CaClz. 0 ag |4 Loosdrecht
o -
00gr Calciumcarbonsat (CaC03). 0 ag 4 Luyksgestel
a [+]] Macharan
5 i Mengwater-Regic Midden-Zeelan
0o umsulfaat (Mg504] 0 ag |«
£r Magnesiumsulfaat (MgS04) g 4 ‘ e
o = T Mensink
[:}
0.0 gr Natriumchloride (NaCl) ag 1 | ‘ S s
S = Nieuwegein
0.0 gr Natriumbicarbonaat (NaHCO3). 0 ag |4 U NooTd Reain
Nuiand
§ i Oischot il
[7] Recept Wizard actief Oldeholtpade
Oosterhout
OPB-De-Beitel
Ossendrecht
- Qo
Pannesheide
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1 :

|| Vergistbare Ingrediénten
: D MOUTNAAM HERKOMST LEVERANCIER MOUTSOORT KLEUR POT_SG OPBRENGST *
N » Moutextract tarwe Belgig Brouwland Droog Extract |8 1035 80 4 I
' i Moutextract amber Belgié Brouwland Droog Extract |18 1035 80
3 Moutextract donker Belgie Brouwland Droog Extract |57 1035 80
4 Moutextract black Belgia Brouwland Droog Extract |95 1035 80
5 Maisviokken Brouwland Graan 1 1037 73
6 Rijstvlokken BrouwLand Graan 1 1032 86
F Carapils (W) Duitsland Weyermann Droog Extract |2 1031 75
8 Gersten - diastasemout Duitsland Weyarmann Graan 2 1032 78 =
- : : e I b
Vergistbare Ingrediént
1D: 1 Opbrengst: * 80
Naam: * Moutextract tarwe - Maximale Storting: = 100
Herkomst: Belgig Wocht percentage: *o
Leverancier: Brouwland Eiwit percentage: O Voeg Toe
Moutsoort: Droog Extract Gebruik:
Kleur: § = Opmerking: &

Potentieel 5G-© 1035 ¥

Q

Record ID# 1 selected.
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) & in de Recepten
Navigator
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